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El cuarto de lechazo (2 personas)	 59 €
El quart de lletó (2 persones)
A quarter of suckling lamb (2 people)

La ración de lechazo (1 persona)	 30 €
La ració de lletó de xai (1 persona)
Lamb suckling (1 person)

El cuarto de cochinillo (2 personas)	 56 €
El quart de garrí (2 persones)
One quarter of suckling pig (2 people)

                                                                                                                     

ACOMPAÑAMIENTOS 
GUARNICIONS · SIDE DISH
Ensalada verde      (x1        )  4,50 €    (x2                )	  7,50 €
(lechuga, tomate, cebolla)  
Amanida verda (enciam, tomàquet ceba) 
Green salad(lettuce, tomato, onion)

Patatas fritas 	 3,50 € 
Patates fregides / French fries
Patata panadera	 3,50 €
Patata a la fornera / Baked potatoes
Patata gallega asada	 2,20 €
Patata Gallega al forn /Galician roasted potato
Arroz cocido	 5 €
Arròs cuit /Cooked rice

Las chuletillas a la brasa	 26 €
Costelletes de lletó a la brasa
Braised suckling lamb chops

Los riñones de lechal	 22 €
Els ronyos de lletó
Braised suckling lamb kidneys

Chuletón a la brasa (2 personas)	 59 €
Xuletó a la brasa (2 persones)
Beef grilled steak (2 people)

Solomillo de ternera	 29 €
Rellom de vedella
Beef sirloin steak

Entrecot de ternera	 28 €
Entrecot de vedella
Beef entrecote
                                                                                                                     

PESCADO 
EL PEIX · FISH
Bacalao estilo el Yantar	 28 €
Bacallà estil Yantar
El Yantar style codfish

Torreznos	 9,50 €
Rostes de porc
Crispy pork crackling

El picadillo   	 9,20 €
La xixina
Seasoned minced pork

La morcilla   	 9,50 €
La botifarra negra d’Aranda
Black pudding

El chorizo de mi pueblo   	 9,20 €
El xoriço del poble
Village’s traditional chorizo

La bandeja regional   	 15,50 €
Safata regional / Regional platter

El jamón de bellota	 26 €
El pernil de bellota
Country cured ham

Las alubias	 10,20 €
Mongetes de l’àvia / White beans

Huevos rotos con picadillo   	 15,50 €
Ous estrellats amb xixina
Fried broken eggs with seasoned  
minced pork

Huevos rotos de corral con papatas   
y virutas de jamón ibérico	 15,50 €
Ous trencats de corral amb patates  
i encenalls de pernil ibèric
Broken free-range eggs with potatoes  
and shavings of Iberian ham 

El revuelto de setas	 11,50 €
Remenat de bolets
Scrambled eggs with mushrooms

Pimientos Padrón	 8 €
Pebrots Padró
Padron green peppers

Los pimientos asados al horno	 9,50 €
Pebrots rostits al forn
Oven-roasted peppers

Las setas	 8,10 €
Els bolets / Mushrooms

Alcachofas con jamón	 12,50 €
Carxofes amb pernil
Artichokes with ham

Olivas de Kalamata	 3,30 €
Olives de Kalamata / Kalamata olives

Ventresca con tomate y cebolla	 14,70 €
Ventresca amb tomàquet i ceba
Tuna belly with tomato and onion

Tabla de quesos  	 16 € 
(Gouda, Azul, Brie, Cheddar, semicurado)

Taula de formatges
(Gouda, Blau, Brie, Cheddar, Semicurat)

Cheese Board 
(Gouda, Blue cheese, Brie, Cheddar, Semi-cured cheese)

Anchoas con coca y pimientos   	 10,30 €
Anxoves amb coca i pebrots
Anchovies with coca bread and peppers

Croquetas de Ibérico(4 u.)   	 10,40 €
Croquetes d'Ibèric (4 u.)
Iberian croquettes (4 units.)

Queso de oveja   	 7,30 €
Formatge d’ovella / Ewe’s milk cheese

Ensalada de queso de cabra,     
membrillo y frambuesa	 10,50 € 
Amanida de formatge de cabra, codony  
i gerds
Salad of goat cheese, quince and raspberry

Chipirones a la andaluza   	 9,20 €
Xipirons a l’andalusa
Andalusian fried squid

Carpaccio de magret de pato con vinagreta 	 8,70 € 
de manzana
Carpaccio de magret d’ànec amb vinagreta  
de poma
Duck breast carpaccio with apple vinaigrette

Carpaccio de bacalao	 15,50 €
Carpaccio de bacallà / Codfish carpaccio

Carpaccio de ternera con lascas    	 12 € 
de parmesano
Carpaccio de vedella amb parmesà
Beef carpaccio with parmesan

Carpaccio gambas de Palamós	 20 € 
Carpaccio gambes de Palamós
Palamós prawn carpaccio

Hamburguesa completa de ternera   	 14 € 
con patatas fritas
(lechuga, tomate, cebolla caramelizada, queso cheddar y salsa)
Hamburguesa completa de vedella amb patates 
fregides
(enciam, tomàquet, ceba caramel·litzada, formatge cheddar i salsa)
Beef burger with potatoes
(Lettuce, tomato, caramelized onion, cheddar cheese and sauce) 

LOS ASADOS 
ELS ROSTITS · ROASTED

LOS POSTRES · ELS POSTRES · DESSERTS

*Servicio de pan por persona 2,20 €    *Servei de pa per persona 2,20 €   * Bread service per persona 2,20 €

Las milhojas de Aranda   	 6,50 €
La pasta de milfulls d’Aranda
Aranda’s puff pastry

La leche frita   	 6,50 €
La llet fregida
Fried milk

El flan   	 6,50 €
El flam
Creme caramel

El arroz con leche   	 6,50 €
L’arròs amb llet
Rice with milk

La cuajada de Burgos   	 6,50 €
Quallada de Burgos
Burgo’s King’s yogurt

Tarta de queso   	 6,50 €
Pastís de formatge
Cheesecake

Profiteroles de nata con     
chocolate caliente	 6,50 € 
Profiterols de nata amb xocolata calenta
Cream profiteroles with hot chocolate

Los helados      	 4,95 €
Els gelats
Ice cream

La Torrija de la abuela   	 6,50 €
La "Torrija" de l’àvia
French toast

Piedras de chocolate Belga   	 6,50 €
Pedres de xocolata Belga
Belgian chocolate truffles

PARA PICAR 
PER PICAR · TO SHARE

LA BRASA 
LA BRASA · GRILLED

Contiene gluten · Conté gluten  · Contains gluten Contiene lactosa · Conté lactosa  · Contains lactose

PAGO ÚNICO POR GRUPO no aceptamos pagos individuales. Gracias por su comprensión  
PAGAMENT ÚNIC PER GRUP no acceptem pagaments individuals. Gràcies per la seva comprensió
SINGLE GROUP PAYMENT. We do not accept individual payments. Thank you so much


